
白ワイン

フェレンターノ￥5,000（イタリア ラッツィオ州） “FALESCO”2013 
○豊かで柔らかい熟したフルーツ感が口の中で広がり、その余韻は長く続きます。

ビアンカ￥4,000（イタリア ロンバルディア州） “Castello di Cigognola”2013
○黒ぶどう由来のタンニンと深みのある余韻を兼ね備えたワインです。

ラファエル ヴェルディッキオ￥3,000（イタリア マルケ州） “Piersanti”2013
 ○特徴的な酸味がきりっと冷えた白ワインのおいしさを倍増させます。

赤ワイン

カーポ ディ スタート￥5,500（イタリア ヴェネト州） “LOREDAN GASPARINI”2008
○ルビー色で土や木、大地の香りが鼻をくすぐります。厚いタンニンの層が長い余韻を生み出しています。

ランゲ ネッビオーロ￥4,500（イタリア ピエモンテ州） “CASCHINA CHICCO”2013
○ガーネット色でスパイシー。シナモンやクローブの香りがしなやかなタンニンと良くマッチしています。

マンモス ジンファンデル￥4,000（イタリア プーリア州） “MARE MAGNUM”2014
○まず初めのひと口のアタックの強さと、その後の飲み心地の良さが感じられます。

アラモス マルベック￥3,500（アルゼンチン） “CATENA”2013
○タンニンの力強さと葡萄の果実味が拮抗している特徴的な赤ワインです。

スパークリング

日本のあわ 新鶴シャルドネ￥3,500（日本 福島県会津三里町） “MERCIAN”2013
○程良い炭酸の刺激が葡萄本来のおいしさを際立たせます。

ジュ ド レザン ガゼイフィエ￥3,000（フランス コニャック村） “Domaine Elisabeth”2013
                       ○コニャックを造る葡萄を使った、無添加のノンアルコール・スパークリンング・ジュース。

ワインリスト Wine List
※ワインの持ち込みは、1本につき￥1,000頂戴いたします。
※飲み残されたワインは、ボトルごと持ち帰ることが可能です。

ノンアルコール


